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CERTIFICAD

Sral Cabar
€224 €32 275
s

@/ g CONTENIDO
W 2reebeler WM— 1- MATERIALES DE COCINA

2- COCINA BAJAS EN CALORIAS

et - e N 3- COCINA PARA DISLIPIDEMIAS
Ha aprobado satisfactoriamente el CURSO DE FORMACION de: 4- COCINA PARA DIABETICOS
5- COCINA PARA CELIACCS
6- COCINA PARA HIPERTENSOS
COCINA SALUDABLE

Duracién: 80 Hs.

Instructorfa: DANIELA ZARZA
realizado en la ciudad de Lambare, desde el 06 de marzo al 11 de abril de 2018

v Asuncién, 04 de mayo de 2018
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GERENTE DE ACCION FORMATIVA
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