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SEGURIDAD SOCIAL PROMOCION PROFESIONAL Construyendo el Futuro hoy
“Construyendo competencias para el mundo”

CERTIFICADO

CONTENIDO

£ g’ M%w 1. PUESTA A PUNTO DE LA COCINA,
5% @Z L Pecr . 2. NUTRICION.
[ ) U — 3. ELABORACION DE SALSAS.

A 4. PREPARACION DE PASTA.
) 5. PREPARACION DE MINUTAS.

Ha aprobado satisfactoriamente el CURSO DE FORMACION de: 6. PREPARACION DE COMIDAS TIPICAS.

7. ELABORACION DE COMIDAS PARA MENU DIARIO.
8. PREPARACION DE ENSALADAS.
9. PREPARACION DE POSTRES.

COC I N E RO 10. ELABORACION DE TARTAS Y TORTAS.

11. NORMAS DE URBANIDAD.

realizado en la ciudad de General H. Morinigo, desde el 07 de agosto al 02 de noviembre de 2017 Duracién: 247 Hs.
Instructorfa: MYRIAM FERNANDEZ ESCOBAR

Asuncion, 03 de enero de 2018
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COORDINADOR DEL C.F.C.P. SAN JUAN NEPOMUCENO
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